
 

 

Herzlich Willkommen zu unseren  
Steak Wochen vom 23. Jänner bis 

15. Februar 2026: 
 

Zur Einstimmung vorweg: 
Es gibt keinen Grund zu trinken, aber immer 

einen Anlass. 
 

Heidelbeere Negroni – Mirtillo – Campari - Limette 0,33l € 6,60 
Fest Bock  – Braucommunie Freistadt  5,5 % 0,33l € 5,50 

Rose Marie – Prosecco – 0,1l € 4,80 
Pflaumen Mocktail – Kombucha - Rosmarin € 6,60 

Birnellini – Birnensaft – Zitrone – Minze - Prosecco  0,33l € 6,80 

Raureif – Alkoholfrei – Fruchtsaft – Cüvee € 5,60 
 

Suppen: 
Kräftige Rindsuppe – Frittaten € 4,80 

Kräftige Rindsuppe – Leberknödel € 4,80 

Curry - Zitronengrassamtsuppe mit gebackener Garnelenpraline € 6,90 

 
Vorspeisen: 

 
 Beef Tatar (120g)  

Pikante Kürbiscreme  – Senfkörner – Endivien Salat – Heu Asche - 
Salzstangerl  € 16,90 

 

Rote Rüben geflämter Schafkäse 

Nusspesto – Vogerlsalat - Preiselbeeressig – eingelegte Rote Rüben € 15,20 
 

Gebeizte Bio - Seeforelle 

Avocado – Kaviar – Buttermilch – Wassermelonen Rettich € 15,90 
 

Offene Weine: 
2022 Zwiegelt Rubin / Böheim / Carnuntum 1/8l € 5,20 

2021 Zechun / Leitner / Gols  1/8l € 5,20 
2024 Gemischter Satz / Mayer am Pfarrplatz / Nussberg 1/8l € 5,00 

2022 Blaufränkisch / Fahnenschwinger / Wellanschitz / Necken. 1/8l € 5,50 



 

 

Burger: 

 „Edi´s Burger“ 

 Rindfleisch – Cheddar – Salat – Tomate - 
caramelisierter Zwiebel – Brioche - 

Speckchips – Pommes frites – BBQ Sauce € 17,20 
 

   Pippi Hendl & Ripperl: 

Spare Ribs & Chicken Wings  

2erlei Grillsaucen – Marktgemüse –  
Pommes frites – 2erlei Grillsaucen € 17,90 

 

Steaks: 

Der Klassiker (Beiried 250g) 

Pfeffersauce – Speckbohnen – Spiegelei € 29,80 
 

Der Belgier (Rib Eye 250g) 

Gebackene Sellerie Trüffel Pofesen – Brüssler Sprossen/Schwarzwurzel € 30,80 
 

 El Gaucho – Asado am Spieß (Beef Spieß 220g) 

   Pepperonata Gemüse – Chimicurri - Langos € 28,80 
 

Surf & Turf (Huft Steak 200g) 

Leinöl Ofenkartoffel – Wurzelgemüse – Riesengarnelen Spieß - 
miami Salat € 28,80 

 

New York (Filet 220 g) 

Rotweingemüse – überbackener Lauchrösti – Sc. Bernaise € 37,60 
 

…..unser Mega Teil…..Tomahawksteak für 2 Personen - Gewicht nach Cut 

Preis pro Gewicht 100g € 9,20 mit Beilagen nach Wahl 
 

Aus der Region für die Region unser Fleisch kommt von der  
Fleischhauerei Piber St. Leonhard sowie aus Gallneukirchen von der 

Fleischhauerei Riepl) 
Bier Empfehlung: 

Linzer Festbier – Limited Edition  0,33l € 4,20 
Gösser Stieftsbräu – dunkel – cremig vol 4,6%  0,3l € 4,40 

“Kult Bier” der Kultiwirte 2025   0,33ll € 4,20 
Schettis Braum. – Sandl – Müncher Alt & Session IPA 0,33l € 4,80 



 

 

Aus dem Fluss /Meer: 

 

Fisch & Chips (Bio-Lachsforelle) gegrillt 
Erbsencreme – Pommes rissolees – Beurre Blanc - Mandeln € 23,90 

 

Wirtshausklassiker: 
 

Wiener Schnitzel aus der Pfanne in Mühlviertler Rapsöl gebacken 

Preiselbeeren – Erdäpfeln – gemischter Salat  
v. Schwein € 15,90 v. d. Pute € 17,20 

 

Steirisches Cordon Bleu (Pute) aus der Pfanne in Mühlviertler Rapsöl gebacken  

Mit Emmentaler & Speck gefüllt – Preiselbeeren – Erdäpfeln –  
gemischter Salat € 18,50 

 

 

Vitaler Genuss: 

Gebackene Sellerie Trüffel Pofesen 

Sc. Bernaise - Rotweingemüse € 17,50 

Nachspeise: 

Hausgemachtes Nougat Parfait 
weißer Schokoschaum – Blutorangen - Knusper  € 9,60 

 

Schoko Banane im Glas 
Vanille Creme – Schokoeis – Bananenchips    € 8,60 

 

Eispalaschinke 

Vanilleeis / Früchte / Schlag / Schoko € 8,60 
 

Verschiedene hausgemachten Torten € 4,20 
 

Valentinstags Menü am 13.02 & 14.02.2026 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

Service Mitarbeiter/innen! 
 

Alle Speisen incl. 10% sowie Getränke incl. 20% MWST. 
Besuchen Sie uns auf unserer Homepage 

www.zum-edi.eu oder auf oder  

http://www.zum-edi.eu/

