
 

 

Herzlich Willkommen zu unserer  
kulinarischen Weltreise vom 
24. Juli bis 23. August 2026 

 
Zur Einstimmung vorweg: 

Es gibt keinen Grund zu trinken, aber immer 
einen Anlass. 

 

„Pink Spritz“ – Rhabarber Tonic – Himbeeren – mit Gin oder ohne 0,3l € 6,80 
Martini Fiero – Tonic – Orange 0,33l € 6,60 

Drusian – Rose´ – Spumante 0,1l € 4,80 

Limoncello Spritz – Prosseco – Zitrone 0,33l € 6,20 
Melissen Gin Tonic  – ohne Alkohol  0,33l € 6,00 

Raureif – Alkoholfrei – Fruchtsaft – Cüvee € 5,80 
 

Suppen: 
Wien –  Rindsuppe - Frittaten € 4,80 

Bari - Zuppa di Pesce  – Fischsuppe – Muscheln – Calamari – Tomate € 9,80 

Adelaide- Mulligataway – Curry – Huhn - Kokos - Linsen € 6,90 

 
Vorspeisen: 

 

  Lissabon  

Kabeljau Kroketten – Knoblauchdip – Garnelen Piri Piri - Weißbrot € 14,20 
 

Osaka 

Tataki – Kleeschwein – Algensalat – Shirazumayo € 15,20 
 

Zakynthos 

Pulpo – Wassermelone – Tomate - Meeresalgen € 17,20 
 

Wein Empfehlungen: 
 

2022 Psithiros / Muskat / Siva / Griechenland   Fl. € 29,80 
2021 Appaimento Rosso / Veneto / Frescobaldi / Italien   1/8l € 4,90 

2024 Potzinger – Sauvignon Blanc – Südsteiermark   1/8l € 4,90 
2023 Asia Cüvee – Mayer am Pfarrplatz – Wien  1/8l € 5,00 
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…... aus Rabat 
Gegrillte Kefta – Lammhuftsteak – Ras el hanout  

Cous Cous – Minze Jogurt – 2erlei Paprika € 24,80 
 

……aus Melbourne: 
Känguru Steak 

Sauerrahm Erdäpfeln – Mais / Bohnen / Speck / Salsa € 32,20 
 

……aus Seoul 
Dakgang Jeong  

gebackenes Kleeschweinfilet – mariniert – Wok Gemüse – 
Sesampaste - Basmati Reis € 22,20 

 

……aus Göteborg 
Köttbullar - Kalbsbällchen 

Erdäpfelpüree – Preiselbeeren – Pilzsauce – gemischter Salat 
€ 19,80 

 

……aus Lecce 
Bruschetta 

 Büffel Mozzarella – Salami – Mais – Rucola - Zwiebel € 14,80 
 

…...aus Graz 
Steirisches Backhendl 

 Erdäpfel Vogerlsalat - Preiselbeeren – Kernöl € 18,20 

 
Getränke Empfehlung: 
 
Neu vom Fass Linzer Bier – süffig – hopfig – leichte Zitrone 0,5l € 4,80 
Junghopfenpils /Pegasus - Braucommune Freistadt   0,33l € 4,20 
2019 Orca – Ventoux – Marrenon – Rhonetal    Fl. € 39,80 
2018 Sera – Cabernet Sauvignon – Griechenland   Fl. € 32,80 
2021 La Massa IGT – Cüvee - Toskana - Italien  Fl. € 49,20 
 

Markus Mairinger - Most & Genussland Säfte: 
Johannisbeere, Zwetschke, Naturtrüber Apfelsaft, Marille, 

Erdbeere, Birne & Karotten-Apfel-Saft  
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…...aus Bangkok  
Fisch Curry (Lachsforelle, Zander, Meerbarbe) 
Erbsen – Aubergine – Cherrytomaten - Jungzwiebel 
Basilikum – Basmati Reis € 26,20  

 

 

 
 

……aus Tel Aviv 
Geschmorte Auberginen 

Tomaten – eingelegte Korinthen – Hummus - Labneh € 16,90 
 

……aus Hanoi 
Nem Chay 

Frühlingsrollen mit Gemüse & Pilze – Basmati Reis – Sesam-Miso-Dip € 16,90 

 
 

…...der Süße Abschluss: 
 

…...aus Turin 
 Obstminestrone – Joghurt Honig Eis - Knusper   € 9,50 

 

……aus Buenos Aires 
Budino 

Salzkaramell – Haselnüsse - Schokoeis € 8,90 
 

……aus New York 
Cheesecake 

Heidelbeeren – Schlag € 6,50 
 

……aus Admont 
Besoffener Kapuziner 

Obers – 1 Kugerl Vanilleeis € 4,30 
 

Vorschau: 
Betriebsurlaub vom 26. August bis 10. September 2026 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service 

Mitarbeiter/innen! 

Alle Speisen incl. 10% sowie Getränke incl. 20% MWST. 
Besuchen Sie uns auf unserer Homepage 

www.zum-edi.eu oder auf oder  

http://www.zum-edi.eu/

